


Romaric Boilley et toute son équipe
vous ouvrent les portes d’un univers
généreux, aux saveurs étonnantes et
raffinées.

Des couleurs acidulées s’associent
au plaisir gustatif pour vous offrir des
instants de gourmandise extréme.
Laissez-vous séduire par leurs
créations nées d’un subtile mélange
entre savoir-faire et poésie.

Dans une démarche de développement Photo prise dans la boutique du 62 cours Vitton, Lyon 6.
eIV I SRV SR EN SR EN I Entrez dans un univers merveilleux, dépaysement garanti !
sélectionne minutieusement ses
produits auprés des producteurs
locaux.
C’est a partir de ces ingrédients issus
du terroir, qu’il puise son inspiration
et élabore ses recettes. De ses mains
: expertes, il transforme et sublime les
matiéres premiéres.

Raphaéle Boilley n’est pas seulement

= |a femme de l'artiste, elle partage sa
passion du travail bien fait et reste son
premier juge ; c’est elle qui orchestre,
avec son équipe, la mise en lumiére
de ses créations tout en accueillant
chaleureusement une clientéle avide
de douceur.



V4 °
Délices
d es S e n S Composer, jouer avec les matiéres, les couleurs et les

godts, pour écrire une nouvelle histoire qui ravira les
gourmets.
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£s 8ongons of CHOCOLAT

2 * Afin de sublimer toutes nos créations,
Decouvrez nous avons réalisé un chocolat a notre

lolig=Reylolocl ISl image : Le Délices des Sens 68%.

de couverture Laissez-vous surprendre par une légere

personnalisé* amertume accentuée par des touches de
Une recette grugs,grllles et sublimée par des notes
. 2 (0% vanillées.

unique realisee Son corps chocolaté assure sa rondeur

oIl ole [ Ml tandis que de subtiles notes florales Iui

apportent de la fraicheur.

7, 50 €/ 1009 (environ 10/12 chocolats dans 100g)
Tout est fait maison, dans le plus grand respect de la tradition.

m NOS GANACHES

Elles sont réalisées avec les meilleures origines de feves de cacao et une créme riche
et onctueuse au go(t incomparable.

Découvrez des ganaches 70% du Vénézuela, d’Amérique du Sud ou des Caraibes.
Des ganaches fruitées ou épicées : thé Earl Grey, citron vert, cannelle ou réglisse.

m NOS PRALINES

Ils sont réalisés a base de noisettes du Piémont, d’'amandes, de noix de coco ou
encore de pistaches, dans une grande turbine en cuivre comme autrefois, puis
broyés petit a petit par des cylindres en granit qui affinent la masse lentement pour
un go(t authentique.

m NOS CHOCOLATS A LA LIQUEUR

Découvrez nos saveurs originales (Rhum, keva, framboise, etc...)

Pour vos cadeaux
d’entreprise

n’hésitez pas a
nous contacter !
Personnalisation
possible suivant

les délais.




DECOUVRIR!

Les tablettes de
chocolat ont été
pensées a notre
image, tout en
rondeur, tout en
douceur !

m NOS SPECIALITES

- Les Flocons Lyonnais :
Coeur praliné noisette sous
une meringue croustillante

6,20 €100

- Les truffes au praliné
feuilleté noisette, amande ou
Spéculoos

7,20 € /100

- Les cubes de gianduja,
feuilletine et chocolat blanc

6, 9 0 €/ la boite

m NOS CONFISERIES

- Nos pates de fruits

4, 50 €100,

- Nos guimauves

- Le Nougat au miel de Corréze
de chez M. et Mme Chamalot

5, 50 €100,

- Nos confitures maison

8, 75 €/lepot,.,

mNOS TABLETTES
4, 20 €/tablette
5, 2 0 €/ tablette fourrée

ent” évoluer en fonction des colts des matiéres premieres




(*La Macaronade est disponible jusqu’a 8 parts )

CARAMELISSIMO MACARONADE*

créme brolée at caramel _ Biscuit macaron,

beurre salé et une pointe creme legere vanilleg

p . — framboises fraich&s

de passion sur un biscuit

croustillant au Spéculoo!

S —

CHARLOTTE

Biscuit cuillére a la vanille,
confit de citron, gelée de
framboises et créme Iégére
aux fruits rouges.

~ - PYRAMIDECITRON

Créme citron associée au
J moelleux d’une génoise;
"' Glagage chocolat blanc
et eéclats d'amandes
sto’rréﬁées.

PLOUGASTEL

Pate sablée, diplomate
citron fagon pain perdu,
coulis de fraise et mousse
de péche blanche.

i

AMARYLIS»

Sablé breton et mousse
chocolat noir fruitée
mires et framboises

Dt

{MONT BLANC

\\ Cceur de meringue
‘recouvert d’une créme de
imarron et d’une touche de
antilly 1égére a la vanille.

VELOUTE

Biscuit brownies,
creme brllée a la vanille,
mousse au chocolat au lait.

FRAICHEUR: & PARADIS

Sablé croustillant, Mousse légere
mousse Fontainebleau . aux fruits de la passion,
avec sa compotée de 4 coeur crémeux Spéculoos

. 3 S
pommes Granny Smlﬁh N et biscuit croguant au
et coulis fraises des bois. Nalu Spéculoos.

PSS, S

Pour diverses raisons, certains produits peuvent ne pas étre disponibles toute I'année



o o
QUAND LA GOURMANDISE SE VEUT GENEREUSE oo

( Ces pétisseries sont disponibles de 1a 50 parts !)

MILLEFEUILLE. L ERAMBOISIER

oerois LE PLAISIR
NE SE PARTAGE
PAS o000

Nos tartes pralines sont a base Selon les saisons : Le Délice : creme vanille et

de pralines rouges réalisées mai- Tarte citron merninguée, éclats de nougatine entre
son et de créme sélectionnée, le  myrtilles, fraises des bois, deux meringues.

tout sur une pate surfine enrichie pommes, fraises, fruits Le Succés : ganache au
aux amandes et au miel. rouges etc. chocolat noir ameére entre

deux biscuits aux amandes



PARIS - BREST

Creme mousseline au
praliné et ses éclats de
noisette dans upe pa

CHOU CHANTILLY

Pate a choux crun'éble-.,

Pate a choux crumble
garme d’ uné creme

Jotre carte &€

ua\f‘“"eS bou“que

deloffre :




Rentrée scolaire
Halloween

; Noél
Epiphanie
Chandeleur

St Valentin
Paques

1 mai

féte des meéres
Roland Garros
féte des péres

Suivez-nous sur Facebook
ou sur notre site internet
pour ne rien rater !

v

)

www.chocolat-delices-des-sens.com

Il Like

Chocolaterie
Délices des Sens




' = I |
'rs MACARONSS /
- Le macaron,
ﬁ c’est le godt
- du plaisir, la
"ug sensualité d’une
.. ¥ °| pétisserie qui
» . 7 étonne les papilles.

5, 70 €/1 00g (soit environ 5-6 macarons) |

m LES PARFUMS

Citron - Framboise & violette

- Myrtille ou cassis & romarin -
Griotte & gingembre - Framboise
litchi & rose

Café - Turron - Speculoos -
Menthe & chocolat - Pistache -
Chocolat noir -Chocolat & passion
- Creme br(ilée - Chocolat & féve
de Tonka - Caramel beurre salé -
Vanille de Madagascar

m LFS PYRAMIDES CONSIGNEES,
SOCLE EN POLYSTYRENE

3 8, 00 €/ 30 macarons (+13 € de consigne)
70, 00 €/ 60 macarons (+30 € de consigne)

1 02, 00 €/ 90 macarons (+36 € de consigne)
1 3 6, 00 € /120 macarons (+50 € de consigne)

m LES PYRAMIDES
JETABLES -

3 5, 00 € /23 macarons
50, 00 € /38 macarons
70, 00 € /58 macarons

Attention, les prix annoncés peuvent évoluer en fonction des coll



LES ENTREMETS GLACES

m LES VACHERINS

Duo de créeme glacée vanille et sorbet framboise (ou vanille
et chocolat Caraibe) sur une meringue croustillante

w LA COCCINELLE

Biscuit amande, sorbet fraise, parfait glacé a la vanille.

w LA CORBEILLE NOUGATINE

Assiette en nougatine aux amandes, garnie de boules de glaces et de sorbets maison.

;s|c_f\t Ei@ﬁlg/rllld[t)eg Rgeégslr\?tiBoé-l;é 6 sorbets G L AC ES
' LES

m LES SORBETS g,gg g//;;zi:zvzdue:

Fraise, abricot, framboise, citron, mangue, cassis ou mandarine.
2 y 8 0 €/ batonnet glacé

m LES CREMES GLACEES

Chocolat, vanille, vanille-caramel-pécan, Spéculoos, cookies,
passion, caramel beurre salé, café, pistache ou praliné.

m [ FS BATONNETS GLACES

Chocolat, caramel beurre salé, fraise, framboise ou vanille

S sRecePTIONS
™)

|

b
-

Mariage, baptéme,
anniversaire ...

Pour vos grands
évenements, pensez

“ % 3 nos pieces montées
ou nos géateaux
américains



A
m | OMELETTE NORVEGIENNE
vos BUCHES

2 8, 0 0 €/ 5 personnes

Commandes fermes et définitives
au plus tard 2 jours avant

Nos blichettes patissiéres sont
disponibles dés le 5 décembre !

LES BUCHES PATISSIERES V231176 2Y W\ 72

m NOTRE TRAINEAU
DE NOUGATINE

m | A FRAMBOLAT m ' ARDECHOISE

Sablé breton, biscuit au chocolat, Biscuit roulé aux marrons d’Ardéche,
marmelade de framboise, moussd crémeux aux marrons avec des dés
chocolat fruité mires et framboisé de gelée de cassis, mousseline a

framboises fraiches. marrons et biscuit chocolat noir.

m [ 0LA m DOUCEUR

Sablé Breton, biscuit vanillé, crémeux Biscuit moelleux a la pistache, sablé,
framboise et framboises, mousse a coulis d’abricot vanillé, crémeux
fruits de la passion. abricot et abricots pochés, dip|0|'at

a la vanille de Madagascar.



m LA TURINOISE

m LA SENSATION

m LA TARITI

m GREEN

Sablé, biscuit roulade, gelée de
Pomme Granny et pommes cg“ite t

créme madame au citron vert: . &

m | ARISTOCRATE
Biscuit aux amandes, croustillant au
praliné amande maison, mousse au

chocolat, nappé de chocolat intense il

m | A CARAIBE

m [ A FRAICHEUR

m [ A PYRAMIDE DE SORBETS

m [ A 3 CHOCOLATS

Biscuit chocolat recouvert d’un praliné
feuilletine a la noisette, millefeuille de
chocolat blanc et crémeux chocolat a
lait, mousse au chocolat Caraibe. )

m 50 FRESH

Sablé vanille, biscuit roulade, creme

tendre au citron, dés de citron semi
confits, meringue et mousse

légére au Yuzu. '




m LES GATEAUX DE SOIREE
1,30 €/pie‘ce

Environ 15 sortes : Tartelettes aux fruits, succes,

délice, tartelette chocolat caramel et noisettes, etc.

m LES PETITS FOURS SECS
5,50 € 1006

Tuiles, sablés, cookies, cigarette,
pate d’amande a la pistache, etc.

m | £S5 CAKES
10,90 €/cake

Chocolat, Pralines, Orange, Caramel, Fruits Confits,
Pistache & Amarena, Citron et Gianduja

Vous pouvez les commander entiers ou coupés en
tranches pour le goQter.

Go(tez nos délicieuses T -

brioches pralines ala _ :‘ "::, = e
boutique des Halles ./ = L <

ou sur commande e {-




m LFS CANAPES
1,30 €/piéce

10 a 12 sortes : Foie gras, St Jacques & épinard,
Saumon fumé, Crevette & pamplemousse, etc.

m LES MIGNARDISES SALEES

5, 80 €/100g (Environ 5 piéces dans 100g)

12 sortes : Quichettes, mini-crépes, croque-monsieur
saumon ou poulet-curry, torsade gruyére, feuilleté
godiveau de la Maison Trolliet, etc.

m LES MINI-PANS BAGNATS

Au saumon fumé ou au foie gras 1, 70 €/piéce

Au jambon cru ou aux crudités 1, 60 €/piéce
+ crevette, sauce cocktail
+ fromage type Reblochon...

m LE PAIN SURPRISE
42, 00 €/piéce

Composé de 48 sandwichs garnis au foie gras,
saumon, rosette, fromage fines herbes ...
(maximum 3 choix)

m L F BUISSON DE LEGUMES
6, 00 €/personne

Montage de légumes crus accompagnés de leurs
sauces pour un apéritif Iéger et un effet garanti.
(minimum 15 personnes, 6 portions par personne).

m ASSORTIMENT DE MINI-VERRINES
2,50 €/piéce

Elles sont concoctées au gré des saisons et du marché.
(sur commande, minimum 12 pieces/ sorte)

m MINI-BROCHETTES
2,00 €/piéce

Salées : Magret / melon, raisin / chévre, tomate cerise /
mozzarella etc. Sucrées : 4 fruits frais
(Elles sont concoctées au gré des saisons et du marché)

(sur commande, minimum 12 pieces/ sorte ; a compter de 30, elles seront
présentées piquées sur un support)

Attention, les prix annoncés peuvent évoluer en fonction des colts des matiéres premieres



SUCCOMBEZ A LUNIVERS
GOURMAND DE ROMARIC
ET RAPHAELE BOILLEY

62 Cours VITTON, Lyon 6
04 78 24 73 24

Ouvert du lundi au samedi
de 9h30 a 19h30

12 Bd des BROTTEAUX, Lyon 6

04 78 24 48 25

Ouvert du mardi au vendredi

de 7h30 a 19h15

Le samedi de 7h a 19h15

Le dimanche de 7h a 13h
Ouverture les jours feriés de 7h a 13h

HALLES DE LYON PAUL BOCUSE
102 Cours Lafayette, Lyon 3
0472608171

Ouvert du mardi au samedi
de 8ha 19h15

et le dimanche de 8h a 13h

www.chocolat-delices-des-sens.com

[
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